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LA CULTURE DES CHAMPIGNONS EIN LASOHATOIRE.

par M.M. KRAFT,

Depuis de lengues années déja, existe & Baarn, en Hollande, une
collection de champignons vivants comprenant plus de 7'000 espéces,
collection appelée plaisamment le "Jardin des Moisissures", De méme
au Fortugal, en Sudde, au Museum d'Histoire Naturelle de Paris, on
cultive des champignons en laboratoire,

Comment réalise-t'on cette culture ? On prépare d'abord des mi-
lieux nutritifs solides ou liquides. Il s'agit soit de milieux natu-—
rels : bouillon de carotte, de pomme-de-terre, de courge, jus de pru-
neaux, mofit de biére, bouillie d'avoine, décoction de sciure de bois,
pain humide ou crottin de cheval, soit de milieux artificiels, conte-
nant dans des proportions définies des sels, des sucres, de la pepto—
ne, en solution aqueuse. Ces divers milieux peuvent 8tee solidifiés
par l'addition de gélose, qui les fait prendre en une gelée ferme,

Un préléve alors une spore de champignon ou un fragment de chair
de celui-ci, et on ensemence le milieu avec une aiguille de platine
ou de ferrochrdome, stérilisée. Le fragment déposé sur le miliéu se
développe plus ou moins rapidement, émettant de minces filaments
blancs ou colorés, les hyphes, dont l'ensemble forme le mycélium.Les
"champignons dits supérieurs" . Polypores, Bolets, Agarics ou Pezizes
poussent trés lentement. Ce n'est que 8 & 1V jours aprés la mise en
culture que les premiers filaments mycéliens apparaissent, D'autres
eéspéces, dites "inférieures", se propagent bien plus vite, C'est le
cas surtout pour les petits champignons, appelés vulgairement moisis-
sures, comme les Mucors (moisissures blanches des gelées de fruit) et
les Feniclllium, moisissures colorées des fromages) par exemple, Cesg
éspéces produisent trés rapidement un feutrage de filaments, qui cou-
vre tout le milieu en 12 & 24 heures, et fructifie déja le second ou
le troisiéme jour., Ce sont des milliers de spores, véritables germes
microscopiques et résistants, qui sont mises en liberté par les moi-
sissures, D'une seule culture en tube, ou en boite de Pétri, se dé-
gage une vrale poussiére impalpable de sporcs, qui se répand dans
l'air, l'eau, sur les v@bements de l'opérateur et sur tous les objets
du laboratoire, Ces moisissures, quand elles ne forment pas le but de
notre étude, sont, avec les Bactéries, les seuls ennemis des cultures
artificielles de champignons supérieurs. En effet, une unique de ces
winuscules spores, tombant sur un milieu neuf, sur une culture, lors
d'un repiquage, inteoduite par une aiguille mal stérilisée, ou avec
une goutte d'eau, et c'est l'infection rapide, Impossible d'éliminer
les champignons indésirables comme les mauvaises herbes d'un jardin,
Dans la plupart des cas, une culture infectée est une culture perdue,
I1 n'en est pas ainsi dans la nature, ol les différents organismes
forment entre eux un équilibre biologique déterminég,

Les_cultures de moisissures sont donc faciles & réaliser, trop fa-
ciles méme ! Ces champignons ne sont pas gourmands, et des milieux
leur conviennent également, témoin cette espéce qui se plait a croi-
tre dans un réactif chimique comme l'acétate de sodium!

La culture pure decs champignons supérieurs est plus difficile a
réaliser, et exige des milieux appropriés. On sait la culture massiwe
des champignons de couche, ou champignons de Paris, faite dans des
caves, a partir du "blanc" (mycélium) , D'autres espéces ont &té es-
sayées industriellement avec plus ou moins de succés, soit que leur
culture présente des aléas, soit que le public refuse de gofiter a
des espéces parfaitement comestibles, mais dont la teinte, violette




20

ou verddtre, lul semble vénéneuse !

En laboratolire, la culture de toutes les espéces connues a &té
tentée. S'il s’agit de champignons_szprophytes, c'est & dire qui vi-
vent dans la nature aux dépens de matléres inanimées comme du ter-
reau, de l'humus, des feuilles ou des souches mortes, la culture est
en général aisée, Cependant certains facteurs nous échappent, puis-—
que les Russules, par exemple, refusent de se déveclopper en milieu
synthétique. Dans le cas dss champignons parasites, au contrzire, la
culture se réveéle difficilc et méme impossible. Ccs espdces, en &f-
fct, empruntent & leur h8te, decs substances qui leur sont indispen-
sables, Certains champignons sont parasites d'autres plantes, comme
lc mildiou de la vigne, la cloque du pécher, la rouille du blé, mais
d'autres s'installent sur les animaux et méme sur l'homme, lcs tei-
gnes, par exemple, Ces parasites ne trouvent presque jamais un mi-
lieu artificiel qui leur convienne, et leur mise en culture n'est
que rarement possible avec nos moyens actuels,

Obtient-on de véritables champignons en culture, ou s'agit-il sims.
plement de filaments désorgonisés s'étzlant plus ou moins largement
sur le milieu nutritif ? De véritables carpophores, champignons com—
plets avec pied et chapszu, peuvent pousser en culture, Certeines
-éspéces, les champignons lignicoles comme les Polyporus et les Len-
tinus spécialement, seprétent bien & cette fructification, D'autres
champignons sont plus lents & se décider, plus hésitants aussi, et
les formes obtenues dans nos tubes et nos erlenmeyers ne sont pas
parfaites,

Mais quel est donc le but de telles cultures ? En laboratoire, la
culture des champignons présente avant tout un intérét scientifique,
permettant l'analyse des caractéres microscopiques, et 1l'étude de
1'évolution biologique du champignon., Il est; bien entendu, sxclu de
remplacer par des cultures les conditions naturelles de développement
des champignons, et jamais un Bolet ou une Psalliote poussé dans un
tube n'aura le parfum de celui qui a crfl dans 1'humus des forgts,

Et rien, jamals, nc remplacera pour le mycologue le charme de la dé-
couverte, dans une clairiére, de quelques grandes Lépiotes en om—
brelicyg ou d'un nid d'Amanites des Césars & peine sorties de l'oeuf!

"On prétend que la botamigue m'est gqu'une science de mots qui n'exer-
ce que la mémeire, et n'‘apprend qu'a nommer des plantes: pour moi, fje
me cormois point d*étude ralsommable qui ne soit qu'une sciemce de
mots; et auquel des deux, je vous prie, accorderai—je lLe nom de ho—
taniste, de celui gqui sait cracher un mom ou une phrase & 1‘'aspect
d*une plamte, sans rien conmoltire & sa structure, ou de celul qui,
comnoissant trés bien cette structure, ignore néammoins le nom trés
arvitraire quton denne i cette plante en tel ou en tel pays ? "

J.= J, ROUSSEAU:. Lettres sur la botanique,
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