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b) Suppression des germination et croissance d'autres espices
Beaucoup de phénoménes entrant dans cette catégorie sont connus; ain-
si, Agrostemma Githago ne peut Pas germer dans un champ de Beta,
parce que cette derniére sécrédte des substances qui empéchent pré-
cisément la germination d'Agrostemma.

Comme on 1l'a vu, les inhibiteurs, agissant sous forme de sécrétions
radiculaires, se trouvent aussi dans les racines. Ils jouent certaine-
ment un réle trés grand en phytosociologie. On a en effet remarqué qu'il
¥y -a parfois des espéces trés rares dans des groupements végéiaux; cons-—
tatant l'absence de Thérophytes dans les associations du Rosmarino-
Bricion du Midi de la France, Molinier avait soupgonné en 1934 la pré-
sence de sécrétions radiculaires de la part de certaines plantes. Ces
faits ont été confirmés depuis par les travaux de Deleuil, et Guyot.

Non seulement la germination, mais 1'élongation de la racine ou de la
tige sont atteintes dans leur développements

Inversément, on a pu mettre en évidence (Chabrolin) des sécrétions
radiculaires qui favorisent la germination de certaines plantes, par-—
ticuliérement les parasites : c'est le cas bien connu de 1'0robranche,
qui a besoin, dans son voisinage, de la présence de racines d'espdces
bien déterminées pour germer.

Le probléme des sécrétions inhibitrices de la germination se rap-~
proche étrangement de celui des substances antibiotiques produites par
les Champignons. Il est probable que ces mécanismes, divers dans leurs
effets, ne sont qu'un seul et mdme aspect d'un bhénoméne commun & tous
les Végétaux,

Des champignons .,. partout !

bar M-M. Kraft

Des morilles, au printemps, sous les frénes; plus tard, des chan-
terslles dans les bois, des cépes sous les sapins des pdturages, A l'au-
tomne, toute la gamme des Russules, des Lactaires, des Amanites, des
Tricholomes et des Cortinaires, Des champignons sous chague arbre, dans
chague prairie, depuis les touffes de lycénes & chapeaux minuscules jus-
qu'aux larges Polypores et aux énormes Bovistes, Des Coprins sur ls
fumier, un Agaric méme qui perce le goudron des trottoirs.

Cependant qui accusera le champignon quand les poutres d'une majie
son tomberont en poussiére, attaquées par la terrible Mérule ? Qui pen-
sera au champignon en découvrant une tache verditre sur le fromage ou
un duvet blanc sur la confiture ? Qui croira au champignon en voyant des
feuilles de p&cher recroquevillées, des pommes de terre qui se dessé-
chent ou des rosiers saupoudrés de blanc ? Le champignon pourtant rd-
de partout. Il manifeste souvent les golits les plus bizarres, les pré-
férences les plus curieuses,

Nous ne parlerons pas aujourdthui des macromycétes, tous les
champignons comestibles, vénéneux ou coriaces, peuplant nos prés et
" nos bois, Leur forme élancée ou trapue, leurs couleurs vives ou dige
crétes, leur golt plus ou moins délicieux, vous les connaissez,
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Arrétons-nous plutdt & ces micromycétes, les "saprophytes" qui se
nourrissent aux dépens de matiéres inanimées, et les "parasites" qui
préférent emprunter & d'autres &tres vivants. Les champignons du sol
participent & la décomposition des milieux organiques. Ils prospérent
surtout en terrains acides, dans les tourbidres par exemple, dans les
couches superficielles du sol. Pour découvrir leurs filaments ramifiés,
il faut une forte loupe. Ces 'hyphes" forment un véritable réseau dans
la terre, " .

Examinons d'abord la classe des Phycomycétes, ol le mycélium n'est
pag cloisonné. Les Mucors, ou moisissures blanches, appartiennent 3 cet—
te classe, Les hyphes du Mucor portent une vraie forét en miniature,
formée de pédicelles simples ou ramifids se terminant & leur extrémi-—
té par de petites tétes, les sporanges. Ce sont les organes de dissé-
mination du champignon. Ils contiennent une multitude de spores micros-
copiques, ovales ou rondes, mises en liberté par la rupture de la min-—
ce membrane du sporange, Ces microorganismes ubiquistes vivent en sa-
prophytes partout : sur les gelées de fruit, le pain humide, le crot-
tin de cheval. J'en ai découvert une espéce qui prospérait parfaite-
ment dans les solutions d'indigo du laboratoire. En quelques semai-—
nes, les solutions bleu foncé étaient complétement décolorées par le
Mucox!

Mucor Rouxil et diverses espéces voisines, véritables organismes—
ferments, peuvent transformer en alcool les sucres, les dextrines et
l'amidon. On les utilise, en Extréme-Orient, pour la fabrication de
}'alcool annamite, & partir du riz décortiqué. liucor pusillus provo-
que, chez l'homme, une maladie & symptdmes méningés. Certains gen-
res voisins, comme Rhizopus et Absidia, s'accrochent au milieu par des
stolons et des rhizoides. Phycomyces, genre & reflets métalliques, sert
de test de dosage de la vitamine BZ‘ Pilobolus, petit champignon a
peine visible & l'oeil nu, peut projeter ses sporanges noirs a 2 m.
de distance, gridce & la brusque rupture du tube fructifére,

Parasites aussi d'algues minuscules ou de grains de pollen,
certaines moisissures blanches peuvent mener une vie aguatique, Ainsi
Saprolegnia forme un duvet blanchitre sur les mouches tombées dans
1'eau, sur les écailles des poissons et sur des Crustacés comme les
dcrevisses,

D'autres espéces provoquent des maladies cryptogamiques des vé-
gétaux, le Meunier des laitues et des artichauts, le terrible mildiou
de la vigne (Plasmopara viticola) et de la pomme de terre (Peronospora
infestans), la maladie des Cruciféres (Peronospora parasitica). Ces
parasites se développent & 1l'intérieur des feuilles, perforant les pa—
rois au moyen de sugoirs, et se nourrissant généreusement aux dépens
de leurs hétes,

Empusa muscae parasite les mouches, envahissant rapidement de
son mycélium blanc, les antennes, les pattes et les nervures des ai-
les de l'insecte. La mouche ne tarde pas & mourir., De méme les mous—
tigues parasités par un autre champignon microscopique, 1'Entomophtora
conglomerata. La classe des Ascomycétes comprend les Levures, les moi-—
sissures colorées et diverses autres espdces parasites.
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Les Levures, formées de cellules ovoldes, soit disposées en chape-
lets; soit solitaires, varient fortement suivant les conditions du mi—
lieu : humidité, richesse en sucres, etc. Certaines observaetions & leur
sujet datent déja des travaux de Pasteur, vers 1860.

On distingue des levures de surface, comme la fleur de vin, se
comportant en organismes aérobies, et des levures~ferments, qui agissent
dans la profondeur des vases. Ces dernisres possedent tout un arsenal
de diastases et vivent en anaérobies facultatifs., Elles transforment
1l'infusion d'orge germé en bidre, le mofit de raisin en vin, le jus de
pommes en cidre, celui de poires en poiré. La levure de bizre Jjoue son
réle aussi dans la fabrication du pain.

Les fermentations lactiques, dites fermentations symbiotigques, pro-
viennent de la double action des bactéries et des levures sur différents
laits, Elles aboutissent & la formation du Yoggourth opulgare, du Kéfir
russe et du Koumys d'Asie, Certaines levures parasites provoquent, chez
1'homme, des maladies inflammatoires diverses, kystes, abcés, tumeurs.
L'espéce la plus connue est le "muguet", Candida albicans, maladie des
mugueuses atteignant les vieillards ou.les enfants trés Jeunes,

Les moisissures colorées, ou Plectascales, présentent, sous le
microscope, des fructitications de forme variable., Le Penicillium forme
généralement des colonies arrondies, d'un vert jaundtre ou bleuidtre.

Le mycélium est cloisonné, Les conidiophores dressés portent une multi-
tade de spores verditres, organisées en Pinceaux dont les poils seraient
autant de chapelets de spores externes, les conidies., Un simple courant
d'air dissémine ces spores en une poussiére impalpable; elles prospérent
partout ol elles trouvent une trace d'humidité. Elles ne se montrent gué-
re exigeantes pour leur nourriture, se contentant de vieux cuir comme de
sirop de fruits, Nombreux sont les Penicillium, Ils jouent un rdle dans
la fabrication des fromages (P.Roqueforti et P. Camemberti), dans la
préparation de la pénicilline (P. notatum et P. chrysogenum), D'autres
espéces parasitent les agrumes (P.italicum, P,glaucum, Citromyces),

Le genre voisin, Aspergillus, semble plus cosmopolite encore., On
le trouve fréquemment sur des graines en germination. Ses conidiophores
se terminent par des t&tes conidiennes massives portant des chapelets
de conidies dirigés dans toutes les directions. Aspergillus QOryzae con-
tient une diastase permettant la fabrication du vin de riz, ou Saké.
Aspergillus fumigatus, espéce pathogéne pour 1'homme, provoque une my-
cose & symptomes analogues i ceux de la tuberculose, l'aspergillose pul-
monaire,

Dans un groupe voisin, les Dermetophytes, on rencontre des champi-
gnons parasites des téguments de l'homme, les teignes, Ascomycétes dégra—
dés par le parasitisme. D'autres espéces,; chez les Périsporiales, provo—
quent des maladies cryptogamiques des végétaux, comme L'oldium de la vi-
gne; le blanc du rosier ou du groseillier. Parmi les Pyrenomycetales
se trouve l'ergot du seigle, Claviceps purpurea, & la fois utile of ter—
rible pour l'homme, On peut, en effet, tirer de ses sclérotes de nom-
breux alcaloides, l'ergotamine par exemple, agent de la contraction
des muscles lisses et vaso-constricteur, fréquewment utilisé en médeci-
ne. Par contre l'ergot moulu avec le seigle brovoque de graves empoi-
sonnements, caractérisés par des crampes et des contractures., Cette
maladie, appelée "ergotisme" fut fréquente surtout au XVIe sidcle.




27

Les champignons des fumagines, la pourriture noire de la vigne,
le piétin des céréales et les tavelures des arbres fruitiers appartien~
nent aussi & cet ordre, riche en espéces parasites, Voisin de ce groupe,
le Laboulbenia s'accroche en ecto-parasite aux téguments des insectes,

Les Exoascales, eux, présentent un parasitiswe déformant, di 2
l'excrétion des toxines du parasite & 1'intérieur de 1'hSte. Ce sont
la cloque du pécher et les balais de sorcisdres frégquents chez les Ro-
sacées arborescentes, '

Dans la classe des Basidiomycétes existent aussi, outre les es-—
péces a chapeau que nous apprécions, de petits champignons parasites
dangereux pour nos cultures., Pensons aux rouilles attaquant les champs
de céréales, au charbon du mais, & la carie du blé, Certaines de ces
espéces présentent un cycle complexe, et exigent parfois plusieurs hé-
tes, La rouille du blé se développe successivement sur 1l'épine-vinette
et sur le blé; Uromyces pisi sur 1l'Euphorbe et sur le pois,

Quant & la classe des Imperfecti (champignons imparfaits), nous
pourrions nous perdre dans l'infinie diversité de leurs formes ...
et de leurs méfaits! Signalons Botrytis qui recouvre nos fraises
d'une toile grisdtre; Cladosporium qui se contente, pour vivre, de
milieux divers, méme de l'acétate de sodium de nos flacons du labora-—
toire; les Fusarium, irés nombreuses espéces parasitant les cultures
de céréales, pommes de terre, betteraves, féves, lin. Et que de gen-
res encore, s'attaquant & 1'hévéa, au cacaoyer, au théier, au caféier,
au cotonnier, au quinguina, aux palmiers et aux agrumes!

Citons encore Alternaria, champigno: ' .viquiste formé presque
uniguement de spores pluricellulaires propres a assurer une rapide ex-—
tension du micromycéte. Récemment, il provequait & Lausanne de gran-
des taches vert-noiridtre, mystérieuses, sur un mur intérieur d'église,
Repiqué au laboratoire, il se contentait, pour prospérer, de papier—
filtre humide.

Agents indispensables de notre alimentation, maladies des hom-
mes ou des plantes, ou encore remédes & nos maux, les micromycétes
jouent un réle énorme. la vie des champignons constitue une merveills.
Les champignons minuscules laissent confondu l'observateur patient
& suivre leurs adaptations et leur ingéniosité,
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